
VV VINHAS VELHAS
Niepoort

ANNO DI FONDAZIONE | 1842

ENOLOGO | LOUIS PEDO CÃNDIDO DA 
SILVA (DOURO) E SERGIO SILVA (DAO E 
BAIRRADA)

VITIGNI | TINTA AMARELA, TOURIGA 
FRANCA, TINTA RORIZ, TOURIGA 
NACIONAL, SOUSÃO, LOUREIRO, 
RABIGATO, CÓDEGA, VIOSINHO, 
DONZELINHO, DORINTO, BICAL 
MARIA GOMES

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Bairrada

Zona produttiva Regione di Bairrada.

Vitigno Bical, Maria Gomes

Composizione del suolo Suolo calcareo-argilloso.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Brillante con sfumature limone.

Profumo Un naso discreto rivela aromi di agrumi, albicocche, noci oltre a 
note floreali e sentori di erbe fresche che conferiscono al vino complessità e 
raffinatezza.

Sapore Offre una struttura incredibile, eleganza, acidità e un carattere salino 
che fa subito pensare ai terreni calcarei della Bairrada. Il finale è lungo, 
persistente con qualche sfumatura speziata finale.

OPORTO / PORTOGALLO

Vinificazione Fermentazione in vasche di acciaio inox per 4/5 settimane 
completata in fuder da 1000 L, dove avviene anche la fermentazione 
malolattica.

Abbinamenti Piatti a base di pesce e baccalà. Si abbina molto bene a piatti 
ispirati alla cucina giapponese.

Invecchiamento Affinamento di 20 mesi in fuder.


